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10 H 15	 Naissance de l’ostréiculture - Conférence de Dominique BAUDEL	
11 H 	 Inauguration officielle
12 H	 Vin d’honneur et ouverture de la dégustation et de la vente d’huîtres

DIMANCHE 8 OCTOBRE
La Criée d’Étel - 10 H / 18 H
Dégustations, expositions, animations et ateliers pédagogiques
C’est le lieu et le moment idéal pour venir partager des expériences, des savoir-faire, des 
connaissances, des questionnements, des saveurs… avec tous les exposants ci-dessous, et 
bien plus encore ! À visiter en famille ! 

LE SYNDICAT OSTRÉICOLE de la ria d’Étel 
fournit les huîtres pendant l’événement.

SMRE : le syndicat mixte de la ria d’Étel œuvre 
pour la préservation de la qualité de l’eau et 
des milieux naturels.

EAU ET RIVIÈRES DE BRETAGNE : 
association qui agit pour la préservation des 
milieux aquatiques de la source à la mer.

OBSERVATOIRE DU PLANCTON

VIGIPOL : syndicat mixte aux côtés des 
collectivités littorales face au risque de 
pollution maritime.
LES MAINS DANS LE SABLE : association de 
ramassage et de sensibilisation aux déchets 
littoraux. 

DOMINIQUE BAUDEL : auteur et 
conférencier « Histoire de la Ria ».

MUSÉE DES THONIERS : une mine 
d’informations maritimes sur Étel et la ria.

CAP 2000 : association qui regroupe 
conchyliculteurs, agriculteurs et pêcheurs du littoral.

LPMA : lycée professionnel maritime et aquacole, 
établissement public de formation aux métiers de la mer.
GEOS - AEL : des photos exceptionnelles de la ria 
d’Étel prises par Erwan Le Cornec.

FRESQUE OCÉANE  : un atelier ludique et 
collaboratif qui sensibilise aux enjeux liés à l’océan.
LOCO’ART : l’association Loco’Art organise une 
exposition d’œuvres autour de l’huître.

LA FÉDÉRATION CONCHYLICOLE représente les 
syndicats et professionnels au niveau national.
ALEX DELICES : un assortiment de pâtisseries 
artisanales sucrées et salées.

BRASSERIE DE L’ESTRAN : des bières bio et 
locales brassées au tiers lieu Le Garage à Étel.
CHEMINS DÉTOURNÉS : conçoit des activités de 
découverte autour de la ria d’Étel.
DRONES ET OCÉANS : démonstrations sur la ria



15 H 30	 L’OSTRÉICULTURE : UNE SENTINELLE entre SCIENCES et EMPIRISME
L’ostréiculture liée à la qualité des eaux de la ria 
Jacques CARRER - Président du syndicat ostréicole de la ria d’Étel
La surveillance de la qualité du milieu
Nathalie LAUREAU - Chercheuse en Biologie cellulaire (IFREMER jusqu’en 2022) - Présidente de LA VIGIE 
Comment la profession ostréicole se prend en charge ?
Hélène COCHET - Biologiste, conseille les ostréiculteurs
Samuel DURAND - Ostréiculteur, fondateur de la fédération conchylicole
La qualité du milieu : un équilibre fragile
Julie BRÉMOND - Animatrice à l’association CAP 2000 (conchyliculteurs, agriculteurs et pêcheurs du littoral)

16 H 15	 Échanges avec la salle 

16 H 30	 PAUSE

Ostréiculteurs, scientifiques, experts viendront nous présenter en quoi les huîtres dépendent d’une bonne qualité de l’eau 
mais participent également à son maintien. Nous vous invitons à échanger sur les conditions pour pérenniser ce cycle vertueux.

14 H	 MOT D’ACCUEIL - Guy HERCEND - Maire d’Étel

14 H 15	 LA RIA : UN ÉCOSYSTÈME RICHE ET EXCEPTIONNEL
La ria : ses caractéristiques
Yves TILLAUT - Président du syndicat mixte de la ria d’Étel
L’écosystème de la ria
Pierre MOLLO - Biologiste, enseignant-chercheur, spécialiste du plancton
Un environnement sensible
Alain BONNEC - Ancien président de Eau et rivières de Bretagne
Quels outils d’observation et de préservation ?
Ronan LE DÉLÉZIR - Président de la commission locale de l’Eau du SAGE GMRE

15 H 	 Échanges avec la salle 

15 H 15	 PAUSE

16 H 45	 FACE AUX ENJEUX DES TRANSITIONS, COMMENT
	 L’OSTRÉICULTURE VA-T-ELLE ÉVOLUER ?
Quelle ostréiculture demain ?
Sébastien LEMOINE - Ostréiculteur, ancien président de l’association CAP 2000
Jean-François TAUGÉ - Ostréiculteur
Comment la profession s’approprie les grands enjeux environnementaux et énergétiques ?
Bertrand MAHÉO - Ostréiculteur, élu en charge de l’Urbanisme au CRC Bretagne-sud
Yannick BIAN - Ingénieur spécialisé dans la transition énergétique
Alain L’HOSTIS - Entrepreneur en développement durable
Comment préparer les futurs professionnels à ces évolutions ?
Jean REYNAUD - Enseignant au lycée professionnel maritime et aquacole d’Étel (LPMA)

17 H 45	 Échanges avec la salle

18 H	 RIA ET OSTRÉICULTURE DEMAIN : UN ENJEU DE TERRITOIRE ?
L’ostréiculture liée à son environnement : quelle place demain sur le territoire ?
Bertrand MAHÉO -  Ostréiculteur, élu en charge de l’Urbanisme au CRC Bretagne-sud
Ria et ostréiculture intimement liées au territoire, quel rôle pour AQTA ?
Philippe LERAY - Président d’Auray Quiberon Terre Atlantique (AQTA)

18 H 20  	 APÉRITIF - ÉCHANGES

Devant le succès de la 1re édition d’Ost’Ria en 2022, Activ’Étel, l’association des entreprises d’Étel, a décidé d’en faire un événement incontournable. 

POUR QUI ? POUR QUOI ?
Pour la ria d’Étel : un territoire d’une exceptionnelle beauté 
dont l’écosystème dépend de la qualité de l’eau de la rivière.
Pour tous ceux qui l’aiment ; ceux qui la protègent ; ceux 
qui y vivent ; ceux qui y travaillent ; ses ostréiculteurs ; ses 
entreprises ; ses habitants du bassin versant ; ses visiteurs…

Mais la connaisons-nous bien cette ria ? Eau douce et eau salée, champs et forêts, 
milieux aquatiques et biodiversité... Que veut dire une eau de qualité, qu’entend-on 
par cycle de l’eau ? 
Que savons-nous des huîtres et de l’ostréiculture ? Comment les produire, comment 
les manger, les ouvrir, les accommoder, certes… mais aussi comment se nourrissent-
elles ? C’est quoi le plancton et en quoi est-il essentiel et dépendant du territoire.

Autant de questions qui seront abordées samedi après-midi lors de tables rondes à la salle des fêtes 
et dimanche sous la Criée autour de dégustations et d’animations pour grands et petits.

Programme complet
www.ostriaetel.wordpress.com

CONTACT - ostria.etel@gmail.com

SAMEDI 7 OCTOBRE				 
Tables rondes animées par Alain DRÉANO - Ancien directeur du comité régional de la Conchyliculture (CRC) Bretagne-sud

	 Salle des fêtes d’Étel - 14 H / 18 H


